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BOLO APAIXONADO

Massa branca

Recheio

100g de chocolate branco derretido

50ml de creme de leite

1 colher de sopa de saborizante de para sorvetes sabor morangurte

200ml de chantilly batido

Misture o creme de leite com o saborizante e acrescente ao chocolate já derretido, misture bem e agregue o chantilly batido. Recheie o bolo, sempre com duas camadas de recheio.



Decoração: Monte o bolo em formato de meia bola. Alise-o com chantilly e da parte superior para a borda passe as costas da colher. Fazendo esse formato. Para fazer as rosas utilize o bico 127D. E as folhas o mesmo bico.

