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BOLO EGÍPICIO

MASSA: 1 PÃO DE LÓ DE CHOCOLATE DE 20 CM DE DIÂMETRO
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RECHEIO:

500g de  cobertura  Premium sabor chocolate meio amarga mavalério

250g de creme de leite

100g de cream chesse

150ml de chantilly batido

Derreter o chocolate e junte os demais ingredientes todos na batedeira, bata muito bem. Por último acrescente o chantilly batido.

Recheie o bolo, alise-o com o marshamellow  e decore com o ganache e as pacas de chocolate.

