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BOLO GANACHE
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MASSA: 1 PÃO DE LÓ DE CHOCOLATE DE 20 CM DE DIÃMETRO

RECHEIO:

300G DE DOCE DE LEITE

100G DE CROCANTE DE CASTANHA DE CAJÚ

MISTURE OS INGREDIENTES E RECHEIE O BOLO. ALISE-O COM CHANTILLY, CUBRA-O COM GANACHE ESCURO E CACAU EM PÓ. ARABESCOS DE CHOCOLATE .

