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COELHO DENGOSO
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100G DE QUEIJO CREMOSO

250G  DE COBERTURA PREMIUM SABOR CHOCOLATE MEIO AMARGO MAVALÉRIO

100G DE CREME DE LEITE

20ML DE LICOR DE CACAU

20G DE MEL

5 G DE GELATINA SEM SABOR E INCOLOR

MODO DE PREPARO:

DERRETA O CHOCOLATE E RESERVE. COLOQUE O RESTANTE DOS INGREDIENTES NA BATEDEIRA  E DEIXE BATER BEM. ACRESCENTE O CHOCOLATE DERRETIDO E POR ÚLTIMO A GELATINA JÁ HIDRATADA, MISTURE BEM E COLOQUE NAS FORMAS DE COELHO DA BWB. LEVE PARA GELAR BEM. DESINFORME.

