[image: image1.jpg]



CREPE DE CANELA
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MASSA: 

350 ML DE LEITE

150ML DE CERVEJA

2 OVOS 

350G DE FARINHA 

SAL A GOSTO

ACRESCENTANDO 1 PITADA DE CANELA

 BATER TUDO NO LIQUIDIFICADOR BEM BATIDO, DEIXE DESCANSAR POR 30 MINUTOS E FRITE-OS.

RENDIMENTO: APROXIMADAMENTE  19 CREPES DE 50G CADA MASSA

RECHEIO:

500ML DE LEITE

50G DE AÇUCAR

LEVE AO FOGO ATÉ LEVANTAR FERVURA, ACRESCENTE 3 GEMAS E MEXA RAPIDAMENTE PARA NÃO ENPELOTAR. ACRESCENTE MAIS 50G DE AÇUCAR E 80G DE FARINHA PENEIRADOS, MEXA RAPIDAMENTE , NOVAMENTE. POR  ULTIMO 5 G DE CANELA EM PÓ

ESPERE ESFRIAR E RECHEIE O CREPE COM O CREME. DECORE COM O LEITE CONDENSADO.

DURABILIDADE 1 DIA

