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FLAN DE CHOCOLATE COM MENTA 
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PARA O CREME 

250 GR DE COBERTURA BRANCA FRACIONADA MAVALERIO.

200 GR DE CREME DE LEITE

1 PACOTE DE GELATINA 12 GR

20 GR DE CACAU EM PO MAVALERIO

30 ML DE LICOR DE MENTA

DERRETER A COBERTURA,JUNTE O CREME DE LEITE,O CACAU O LICOR ,POR ULTIMO A GELATINA JÁ HIDRATADA MISTURE MUITO BEM,COLOQUE EM TAÇAS E LEVE PARA GELAR ATE GANHAR CONSISTENÇIA DESENFORME E CUBRA COM CALDA DE CHOCOLATE.

PARA A CALDA DE CHOCOLATE

200 GR DE CREME DE LEITE

125 GR DE LEITE CONDENSADO

50 GR DE CHOCOLATE EM PÓ 32% DE CACAU MAVALERIO

50 GR DE MARGARINA

MODO DE PREPARO 

LEVAR AO FOGO BAIXO SEMPRE MEXENDO ATE ENGROSAR,DEIXE ESFRIAR E COLOQUE SOBRE O FRAN.

