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GELADO DE ABIU
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250G DE POLPA DE ABIU 

150G DE LEITE CONDENSADO

150G DE CREME DE LITE

250G DE CREME DE LEITE FRESCO

10G DE GELATINA SEM SABOR JÁ HIDRATADA

MODO DE PREPARO:

BATA NO LIQUIDIFICADOR A POLPA DE ABIU, O LEITE CONDENSADO E O CREME DE LEITE. RETIRE DO LIQUIDIFICADOR E MISTURE AO CREME DE LEITE FRESCO JÁ BATIDO. POR ÚLTIMO A GELATINA SEM SABOR JÁ HIDRATADA. COLOQUE EM FORMINHAS DE PÃO DE MEL JÁ FORRADAS COM GELATIMA DE MORANGO. LEVE PARA GELAR BEM E DESENFORME.

