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MUSSE BRANCO COM GELÉIA DE DAMASCO
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250GR DE COBERTURA PREMIUM BRANCA MAVALERIO

100 GR DE CREME DE LEITE 

250 GR DE CHANTILLY BATIDO

5 GR DE GELATINA S SABOR JÁ HIDRATADA

DERRETER A COBERTURA,JUNTE O CREME DE LEITE,O CHANTILLY POR ULTIMO A GELATINA HIDRATADA,COLOQUE EM TAÇAS E LEVE PARA GELAR BEM,APÓS GELADO CUBRA COM GELEIA DE  DAMASCO.

