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OVO PANA-COTTA

[image: image2.jpg]



500 GR DE CREME DE LEITE FRESCO

100GR DE AÇUCAR

100 ML DE LEITE

50 ML DE LEITE CONDENSADO

30 GR DE GELATINA S SABOR JÁ HIDRATADA

20 GR DE CHOCOLATE EM PÓ SOLUVEL32% MAVALERIO

MODO DE PREPARO;

COLOQUE EM UMA PANELA O CREME DE LEITE,O AÇUCAR,O LEITE O LEITE CONDENSADO,E LEVE AO FOGO ATÉ LEVANTAR FERVURAPOR ULTIMO A GELATINA S SABOR JÁ HIDRATADA

MISTURE BEM SEPARE 100 GR DO CREME E MISTURE JUNTO COM O CHOCOLATE EM PÓ,PARA FAZER A DECORAÇÃO

MONTAGEM

COLOQUE A PARTE DO CHOCOLATE NA LISTRA DO OVO DE PASCOA  E LEVE PARA GELAR DEPOIS COMPLETE COM O CREME BRANCO LEVANDO PARA GELAR ,DESENFORME.

