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WRAPS BEIJO DE COCO
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MASSA: 

500 GR DE FARINHA 

50 GR DE AÇUCAR

20 GR DE SAL

50 GR DE MANTEIGA

30 GR DE FERMENTO FRESCO DE PÃO

2 OVOS

250 ML DE AGUA

MODO DE PREPARO;

MISTURAR TUDO MUITO BEM MISTURADO,DAR PONTO COM AGUA E SOVAR BEM A MASSA CORTAR A MASSA EM BOLINHAS DE 70 GR,DEIXAR DESCANSAR POR 50 MINUTOS COBERTO COM PLASTICO ,ABRIR A MASSA COM UM ROLO BEM FINA E LEVE AO FORNO QUENTE POR 5 MINUTOS DEIXE ESFRIAR, RECHEAR, ENROLAR .

RECHEIO:

500G DE DOCE DE LEITE

200G DE COCO FRESCO

MISTURE OS INGREDIENTES E RECHEIO

