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QUICHE DE ERVAS FINAS
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MASSA  BÁSICA DA QUICHE:

180g de margarina sem sal para uso culinário

1 ovo inteiro

8 g de sal

40g de creme de leite

300g de farinha de trigo

Coloque todos os ingredientes em uma bacia e mexa bem até ficar uma massa lisa e enxuta. Leve para gelar por 2 horas.

Forre as forminhas para pão de mel nº 02 com a massinha da quiche. Coloque o recheio só um pouquinho. E por cima o creme da quiche.

Nesse caso coloque o recheio de catupiri com ervas finas e por cima jogue o creme.

CREME BÁSICO DA QUICHE:
100g de creme de leite 

1 ovo inteiro

Misture muito bem e coloque por cima da quiche já com a massa e o recheio.

Leve para assar a 180º C por 20 minutos.

Rendimento:  40 unidades

