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Pão Crocante com Farofa Salgada - Band 15/10/2008 

Ingredientes 

Massa
- 4 xícaras (chá) de farinha de trigo
- 1 colher (café) de sal
- 3 colheres (sopa) de margarina
- 2 gemas
- 1 colher (sobremesa) de leite em pó
- 1 colher (sobremesa) de Açúcar
- 1 xícara de cebola picada e fervida
- 3 tabletes de fermento
- 250ml de água
- 1 pitada de pimenta do reino
- 1 pitada de curry
- 1 pitada de caldo (tempero concentrado de sua preferência)

Recheio
- 400g de mussarela
- 400g de calabresa
- 200g de uva passas
- Azeite e orégano

Decoração
- 150g de parmesão (farofa)
- 150g de farinha de rosca (farofa)
- 100g de margarina folhada (farofa)

Modo de Preparo 
Modo de preparo Massa: Misturar tudo muito bem, deixar a massa descansar por 30 minutos, colocar o recheio, modelar e deixar crescer por mais 20 minutos em uma vasilha com aguá, sal grosso e azeite, em seguida retirar da água, e passar na farofa, levar ao forno à 180ºC por 25 à 30 minutos.

Modo de preparo da Farofa: Misturar todos os ingredientes muito bem misturado. 

Dica de Preparo 
Colocar o pão na vasilha com água com o fecho para cima. 

