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Suprema com casca de laranja cristalizada - Band 16/09/08 

Ingredientes 

Calda
- 1/2 lata de leite condensado (creme chinês)
- 1 1/2 de leite (creme chinês)
- 2 gemas (creme chinês)
- 2 colheres (sopa) de amido de milho (creme chinês)
- 100g de chocolate branco
- 20 ml de licor de amarula

Massa
- 100g de farinha de trigo
- 4 ovos
- 1 pitada de sal
- 100ml de creme de leite
- 200ml de leite
- 1 colher (sopa) de manteiga
- 2 colheres (sopa) de cerveja

Modo de Preparo 
Modo de preparo Massa Crepe: Misturar todos os ingredientes até obter uma mistura homogênea. 
Esquente a frigideira de preferência ant aderente, e frite os crepes. Deixe esfriar e coloque o creme chinês e a laranja cristalizada.

Modo de preparo do Creme Chinês: Colocar tudo no fogo baixo menos a amarula, até engrossar e por último a amarula, depois de frio coloque na massa do crepe. e com as cascas de laranja fechar a receita e colocar na cesta de chocolate. 

