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Torta Frapetone - BAND 29/10/2008 

Ingredientes 
- 1 chocotone em fatias para a base e lateral

Cobertura
- 100g de CREME SABOR CHOCOLATE MAVALÉRIO

Recheio
- 250g de chocolate meio amargo
- 100ml de creme de leite
- 100g de queijo cremoso
- Aroma de laranja
- 100ml de chantilly batido

Decoração
- Bombons
- Raspas de chocolate
Modo de Preparo 
Derreter o chocolate e juntar o creme de leite, misturando bem. Acrescentar o queijo cremoso o aroma de laranja e por último o chantilly batido. Montar a torta em aro de 20cm de diâmetro, untada com óleo. Levar para gelar. Retirar o aro e cobrir com CREME SABOR CHOCOLATE MAVALÉRIO e decorar com bombons cortados ao meio e raspas de chocolate



Rendimento: 1 Torta de 20cm 

